
ristorante mediterraneo 

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive gesetzlicher MwSt. 
Haben Sie Allergien? Informieren Sie unsere Mitarbeitenden 

Degustationsmenü ab 2 Personen

Thunfischtartar mit frischen Avocados
Agrodolce Sauce

*****
Hausgemachte Ricotta Zitronen Ravioli

mit weissen Spargeln

*****
Irische Lammkarre mit Kräuterkruste

an einer Rotweinjus
saisonales Gemüse und Bratkartoffeln

*****
Profiterole gefüllt mit Vanillecreme

Erdbeerenglace und Schokoladensauce

ohne Vorspeise 70.- p/P
mit Vorspeise 85.- p/P
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Vorspeisen 

Rindscarpaccio mit Rucola und Parmesan 
25.-/36.-

Thunfischtartare mit frischen Avocados 
Agrodolce Sauce 

27.-

Italienische weisse Spargeln mit pochiertem Ei Milanese 
25.-/39.-

Burrata Salento mit Cherrytomaten und Basilikum 
24.-

Polipo Salat mit Olivenöl, Zitrone und frische Minze
28.-

Salate
Rucola Salat mit Parmesan und Cherrytomaten

16.-

Grüner Salat mit Avocados
14.-

Suppen
Weisse Spargelsuppe 

16.-

Tomatencremesuppe 
14.-
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Pasta & Risotto 
Spaghetti Heaven 

Kalbfleisch, Tomaten, Rahm piccant, 
28.-

Spaghetti mit Vongole Veraci
31.-

Paccheri vera carbonara 
27.-

Hausgemachte Ricotta Zitronen Ravioli
mit weissen Spargeln 

35.-

Risotto mit Steinpilzen 
29.-

Risotto mit weissen Spargeln und gebratene Jakobsmuscheln
36.-

Pesce
Gegrillte Riesencrevetten mit Zitronenrisotto 

52.-

Gegrillte Thunfischtagliata mit Rucola und Bratkartoffeln 
52.-

Wolfbarschfilet meditteranische Art mit frischen Gemüse 
49.-
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Extrabeilagen: Saisonale Gemüse 7.-

Fleisch 

Kalbsschnitzel an einer Zitronensauce 
mit Parmesan Risotto 

46.-

Irische Lammkarre mit Kräuterkruste
an einer Rotweinjus

saisonales Gemüse und Bratkartoffeln
49.-

Rindfilet an einer Rotwein Jus (200g)
mit Gemüse und Bratkartoffeln 

63.-

Kalbskotlette mit weissen Spargeln (400g)
Safranrisoto 

68.-

Bambini 
Penne Al burro 

12.-
Spaghetti Pomodoro 

16.-
Paniertes Kalbsschnitzel mit Bratenkartoffeln 

28.-


